TARTARE

Je classic 20 €

Viande de boeuf: sun s persil caypres. cignons, cowichons, ceuf) huile, meutande
3 diaten 2150 €

Hile & clioe vinaigre babamigue, lamals séchécs, pests ol pamesan

Je Shegana 23 €

Huile d ohtvey huuile dlo nodsy balsamigue lame consey alives naies, noiselles, pancelt
Je landhaig 24 €

[aitare clussigue avee foie gas: el tiguerrn de mynle

TARTARE

Saumon 24 € Thon 25 €
Saumon e potsson Blanc 25 € “Thon, e poisson, blanc 26 €

Jenatime * huile d dlive el jus de ciliin
Je_Jap : huile clive, ciliion, sauce sgja, wasabi
Je auole  huile olive, jus ciffion, miel, gingembre, vanille
Je tphilten % huile & clive, cifion, lait:de coco



POUR DEBUTER

Ja cochonnaille = Planche de ' Jambon de montagne séleclionné paw nos soins el
confilivie d cignons 22.00€

Ja_Paichewn : crabe, avecal el agruumes, salade mélée , sonbel basilic 16.00€
Polagern dw pécheun © Surn coulis de lomale maison & la pancelta, lempuna de joue

de loup o beignel: de flewn de cowngelte & ba népila 17 50€
Je Canand : Tewtine de foie gras maison, lagenade d anlichaul, pain & la
chataigne 18.00€
1 asiatique : Tatabi de thon, wemoutade de legumes aw vinaigne de gingembe cf
citvonnelle, sorbel” Yupw 19.50€
Ja Bengenie . Ja chévnila dans tous ses élals, woquelle el miel d’ anbousien
14.50€
MOULES
Marinitnes 17.50 € Roquefont 20.00 €
blanc, thym, lautie, oignons, Requeford, créme
échaloles , ail Ja Bondelaise 21 .00 €
Carbonara 19.00 € Vin wouge, concassée de tomales,
Créme fuaiche, pancella, oignons, persity aib, jambon de pays, fanche
parumesan de pain gritlée
Ja _Pouleile 19.00 €
w blanc, bouitlon de volaille, échaldle, Toulos nos moules sonl
cveme faiche, jus de citton, persil, Sewis avee des friles

coiandie



ENTRE TERRE

Palrimonio

Je filel de veaw . ili, lome conse el jambon d,wb, wisolle aw jus e
viande, cignons wouges frils 29.00€

Je cochon, de lail - cilo, dans le filet; cuisson basse tempeénativne, puis vl a b il
el-thym, canclles fancs de toules les coulewrs confifes au michd) ici  28.00€

ET MER

Ja Jolle : en navarin, mijolé avec lous les légumes de printemps

seowis en cocolle aw parfum de womanin 27.00€
Je Saint Pieve . wili sun peaw, écrasée de pommes de fevie el

chow flewr, beurwre balt b crange douce, espuuna de paunmesan
26.00¢

Je loup X en demi seb, arlichaul poiviade, ail des ouns el jus d une

moules mariniees 25.00¢



SUCRERIES ET GOURMANDISES

Cowe : late wenwersée, menthe, cition vent, si wil vanille , scubel
) ) ) Yo )
cilfon 12.00€

Tiaditionnel mi cullt . chocolal gnand, cww )i = chw, sauce cacac, caramel bewvie salé
11.00 €

Jes. Puiils nouges . jusle podlés aw vinaigne balsamique blanc, glace vanitle, ites

denfelles 12.00 €

Jes. Puiits exoliques : Mangue el Ananas jusle poélés aw womanin dans wn linamisw

maison en coque de chocolal blanc 11.00 €

g . frromages des bengenies conses, chévne el brebis, confitine de
11.00 €

Tous nos desserts sont maison et des fruits frais de saison

LES GLACES ET SORBETS

Glc‘ca Ar"‘\L;Sa/Ic\‘e Frox/exmxﬁ'
Je « Lot Je 6lace > 2
\/A N | |_ |_ E POF“/"O—\/ech\;O

CITRON VERT
CHOCOLAT
PASSION
PISTACHE
MALAGA
FRAISE
CAFE
CHOCOLAT BLANC
CARAMEL BEURRE SALE
KINDER
NOIX DE COCO
MYRTE
1 BOULE 2.10€ 2 BOULES 4.00¢€ 3 BOULES 5.90 €

SUPP. CHANTILLY 100 €



